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Pizza mit Paprika und italienisch gewurzter Wurst

Paprika ist eine wahre Vitamin-C-Bombe - und in Kombi mit italienisch gewilirzter Wurst bildet
sie das perfekte Topping fir deine neue Lieblingspizza. Verfeinert mit leicht karamellisierten
Zwiebeln, Tomaten, Mozzarella und Pecorino Romano wirst du definitiv auf den Geschmack
kommen. Und da wir die Wurst fir die Pizza selbst zusammenstellen, kannst du dich bei den

Gewlrzen voll austoben.

Zubereitungszeit: 4 Std. Portionen: 1 Calzone

Zutaten

e Wurst

¢ 20 ggehackter Knoblauch

¢ 30 gfein gehackte gelbe Zwiebel
e 15 ggetrockneter Oregano

¢ 10 grote Chiliflocken

e 20gSalz

e 20 gParmesan

e 2 gschwarzer Pfeffer

¢ 900 g Schweinehackfleisch

o Paprika & Zwiebeln

e 2rote Paprikaschoten

¢ 1mittelgroBe gelbe Zwiebel

e 20 g natives Olivendl extra

e 10gSalz

e 5ggetrockneteritalienischer Oregano

e Pizza

e vier Teigkugelna250g

e Mehl, zum Ausblihen

e 320 g zerkleinerte Tomaten

¢ 400 g frischer Mozzarella-Kase

¢ 40 g Pecorino Romano, gerieben
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¢ 1Bund frisches Basilikum, fiir die Garnierung

Zubereitung

Schritt 1

Fir die Wurst mische in einer groBen Schiissel 20 g gehackten Knoblauch, 30 g fein gehackte
gelbe Zwiebel, 15 g getrockneten Oregano, 10 Gramm rote Chiliflocken, 20 Gramm Salz, 20
Gramm Parmesan und 2 Gramm schwarzer Pfeffer mit 900 Gramm Schweinehackfleisch.
Benutze deine Hande, um alle Zutaten zu mischen, bis sie gut eingearbeitet sind. In einer Pfanne
eine kleine Probe anbraten, um die Wiirze zu testen und gegebenenfalls anzupassen. Tipp: Um
das Einrlihren zu erleichtern, kannst du alle fleischlosen Zutaten in eine Klichenmaschine geben
und zu einer Paste verarbeiten.

Schritt 2

Fir Paprika und Zwiebeln heize deinen Ofen auf 340 °C vor und benutze ein
Infrarotthermometer, um die Temperatur des Pizzasteins schnell und genau zu tberprifen.

Schritt 3

Schneide die Paprika und die Zwiebeln in 1,5 cm groB3e Scheiben. Mit Olivendl, Salzund 5 g
getrocknetem italienischem Oregano mischen, auf ein Backblech legen und in den Ofen
schieben.

Schritt 4

Das Backblech aus dem Ofen nehmen (mit deinen OONI Ofenhandschuhen) und mit einem
Pfannenwender umrihren, bis die Paprika weich und leicht gebraunt ist (ca. 8 Minuten). Tipp:
Wenn du deine Paprika und Zwiebeln auf deinem Standardherd zubereiten méchtest, erhitze
einfach das Olivendl in einer mittelgroBen Pfanne auf hoher Stufe.

Schritt 5

Wenn die Paprika und die Zwiebeln gar sind, erh6he die Hitze deines Ofens auf 450°C bis
500°C und benutze dein Thermometer, um die Temperatur zu Uberprifen.

Schritt 6

Lege eine Teigkugel auf deine leicht bemehlte Arbeitsflache. Driicke mit deinen Fingern die Luft
von der Mitte nach auBBen. Rolle den Teig zu einem runden, 30 cm groBBen Boden aus und
behalte den Teig auf der Arbeitsflache oder lege ihn auf deinen leicht bemehlten Teigschieber.
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Schritt 7

Mit 80 g gehackten Tomaten belegen.

Schritt 8

Flige 100 g Mozzarella hinzu.

Schritt @

Flge dann (80 g Wurst in teel6ffelgroBen Stlicken und % der Paprika und Zwiebeln hinzu. Tipp:
Wenn du die Wurst roh verwendest, solltest du darauf achten, dass die Stiicke klein genug sind,

damit sie im Ofen vollstdndig garen kdnnen.

Schritt 10

Dartiber 10 g Pecorino Romano streuen.

Schritt 11

Schiebe deine Pizza in den Ofen. Backe deine Pizza 60 bis 90 Sekunden lang und drehe sie alle
20 Sekunden, damit sie gleichmaBig gebacken wird.

Schritt 12

Aus dem Ofen nehmen und mit frischem Basilikum garnieren. Anschneiden, servieren und

genieBen!

Schritt 13

Wiederhole diesen Vorgang mit den anderen drei Pizzen.

Erweitere deinen Horizont!

Mit Zubehor fur deinen OONI Pizzaofen wird's noch kulinarischer
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[ TAGESANGEBOT ]

NINJA® Blast Max

BC251EU Tragbarer Mixer

570ml Volumen
wiederaufladbar

€ 89,99

Nur noch heute giiltig
Danach: € 99,99

4 GENED

Pizza mit Paprika und italienisch gewurzter Wurst

NINJA® ES601EU Luxe
Café Premier Siebtrager
Kaffeemaschine inkl.
Zubehor

€ 548,99

OEL BERLIN Griine Bio
Oliven gegrillt, entsteint
exklusiv bei QVC Inhalt
2x500g

€ 27,99

£€27,99 /1kg

AROMA OLYMI
Balsamico Crem
Zitrone exklusiv
Inhalt 500ml

€ 22,99

€ 45,98 /11
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