08.08.24, 12:54

Cheeseburger Auflauf - Rezept von Benedikt Faust

Kase macht die Welt zu einem leckereren Ort!
Cheeseburger - aber im Auflauf-Format. Perfekt fiirs nachste Familiendinner oder Get-together.

Und jetzt alle zusammen: "Cheese!" e

Zutaten

¢ 600 g Rinderhackfleisch

e 1weiBBe Zwiebel

¢ 1rote Zwiebel

¢ 2 Knoblauchzehen, fein gehackt
e 200 g Cheddar-Kase, gerieben
¢ 150 g Frischkase

¢ 1/2 Tasse Milch

e 3-4 EL Ketchup

e 2EL Senf

e 1TL Paprikapulver

e Salz & Pfeffer

e 2Tomaten

¢ 4 Scheiben Bacon

e 1Pizzateig (ca. 250 g)

Cheeseburger Auflauf - Rezept von Benedikt Faust

o optional: Gewirzgurken, in Scheiben geschnitten fiir die Schichtung

Zubereitung

Schritt 1
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In einer groBen Pfanne das Hackfleisch mit der wei3en Zwiebel und dem Knoblauch bei mittlerer
Hitze anbraten, bis das Fleisch braun und die Zwiebel weich sind. Uberschiissiges Fett abgieBen.

Schritt 2

Frischkase, Milch, Ketchup, Senf, Paprikapulver, Salz und Pfeffer in einer Schiissel gut verriihren,
bis eine gleichmaBige Sauce entsteht.

Schritt 3

Verteile das gebratene Hackfleisch gleichmaBig in einer Auflaufform und gebe dann die Sauce
dariiber. Wenn du méchtest, kannst du jetzt auch die Gewlirzgurkenscheiben hinzufiigen.
Darauf rote Zwiebelringe und Tomatenscheiben, sowie den gebratenen Bacon verteilen. Zum
Schluss den Kase dariiber geben.

Schritt 4

Den Pizzateig halbieren, die zwei Lagen Ubereinander legen und in grobe Wiirfel schneiden.
Diese auf dem Auflauf verteilen.

Schritt 5

Den Auflauf im vorgeheizten Ofen etwa 10 - 15 Minuten backen, bis der Kdase geschmolzen und
leicht goldbraun ist.

Schritt 6

Optional kannst du ihn mit weiteren Gewlirzgurken oder frischen Krautern garnieren.

Benedikts ,Faust“regel:

Mit diesen Produkten wird's besonders lecker
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KITCHENAID® WOLL® Diamond Active KOCHBLUME® EASIYO Joghurt

KSM125MP Artisan Lite 22x22cm Kochtopf mit Gewiirzmihlen inkl. griech. Art Fruct

Kiichen- maschine, mit integriertem Siebeinsatz Auffangkappe 5 fur 4kg sortenrei

Flex- Riiher und Edelstahl- verstellbare Mahlgrade, 2

schissel, 3tlg.-Set € 159,98 Stick € 22,99

€ 479,99 € 54,99 €2395-€273
>
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